Asporto/Take Away dalla cucina del Croce Bianca
ogni giorno dalunedi 5 a domenica 18 aprile 2021

Sabato e domenica anche servizio a domicilio

CI RALLEGRIAMO DELLA VOSTRA CHIAMATA!
+41 818440144

ZUPPE E ANTIPASTI

e Bouquet d’insalata con cocktail di gamberetti rosa e mele 16.00

e Carpaccio di bresaola di manzo con funghi porcini marinati, scaglie di formaggio e pinoli 18.00
e Tartare di manzo (came cH) con insalata, burro e pane tostato 100gr/18.00 m 160gr/26.00

e Bouquet d’insalata con salmone affumicato, salsa panna agrodolce e pane tostato 18.00

e Insalata d’asparagi verdi e orzo con formaggi regionali 16.00

e Carpaccio di cervo al tartufo con soncino 18.00

PIATTI PRINCIPALI (cALDi)

e Curry di verdure con riso Basmati 18.00
e Asparagi verdi, patate e pomodorini Cherry gratinati al forno 22.00

e Ravioli di carne (carne 100% BIO Valposchiavo) 6P 16.00
(panna, pomodoro, prezzemolo, peperoncino, prosciutto, parmigiano)

e Crespelle alla bresaola e formaggio d’alpe, gratinate al forno 16.00

e Cordon Bleu ,Croce Bianca“ con patatine fritte casalinghe (220gr) / 22.00

e Sminuzzato di vitello (100% BIO Valposchiavo) alla panna e asparagi con patate Rosti 30.00
e Controfiletto di manzo (220gr/Entrecéte) salsa ai funghi porcini, patate fritte e verdure 28.00
e Hamburger di vitello (100% BIO Valposchiavo) alla diavola con patate Country 24.00

e Filetto di “Red Snapper” alla griglia con riso al burro e verdure 22.00
e Filetto di branzino alla mediterranea con patate bollite e verdure 22.00
e Gamberoni “Black Tigers” sweet&sour con riso Basmati 28.00

DoLcl:

¢ Rinfrescante sorbetto alle arance sanguigne 8.00 / con Wodka 9.50
e Mousse al cioccolato “bianca e nera” 9.00

e Cheesecake con fragole marinate 10.00

e Gelato al fior di latte con mele caramellate 9.50
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